PLATS CHAUDS POISSONS
Caissette. de pétancles au taglintelles 6.80 €
Chantreuse. de. saint, jacques, sauce hollondnise. — 7.90 €
Payé, de sandne ause petits, légumes, 770 €
Paws, de. sandhe, au bewnne, blane 7.95 €
Dos, de. cabillaud, au bewnne, blane 8.15€
Bes de cabilloud awe petits lgumes 770 €
Sele. o, lo, nonmande 8.90 €
Lotte. i, Laménicaine 10.90 €

GARNITURES DE LEGUMES
Gratin, douphinsis 240 €
Flan, de. céleni e poires, 230¢€
Flon, de. brscolis 2.30¢€
Ripé de pomme. de. terre 2,00¢€
Tatin pravengale 230¢€
Gratin, de. poineau, au neblochon, 240¢€
Timbale. de. niz 2.00¢€
Gratin, de. coungettes 220¢€
Flan, de. champignana, 2.30¢€
Gratin, de. ligumes, du, jandin, 220¢€

Légumes, vaniés, (duchesse et fugots, de hanicats,  2.40 €
uents)
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PLATS uﬁmue’i
Paslln

Chili, can carne
Choucroute
0s40 buccs
Cassoulet

DESSERTS

Grillé awc pommes
Mousse aw checelat
Créme aunc ceufs
Tante auwc pemmes
Créme buudée
Jun breton (aw hils)
Flan (aw hile)
Giteaw & lananas, aw péches, awe poires (aw
hilo)
Teungoule (au hile]
HORAIRES D'OUVERTURE

DU LUNDI AU SAMEDI : 8 H 30-13 H 15
15 H-19 H 30
DIMANCHE : 8 H 30-12 H 30
FERME LE MERCREDI

27 RUE DU CANADA
14320 MAY-SUR-ORNE

Prix non contractuel
Version 1
Ne pas jeter sur la voix publique
Pour votre santé mangez au moins 5 fruits et légumes par |
imprimeur : Printpascher TR
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8.00 €
7.00 €
6.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €

1.60¢€
1.50 €
115 €
3.80 €
1.60 €
10.90 €
8.00 €
10.90 €

8.00 €
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CHARCUTERIE DES
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PRCODUITS LOCAUX

CUISINE ARTISANALE

SPECIALITES

02-31-19-14-51
¢) (©) CHARCUTERIE DES FERMES D & S
CHARCUTERIEDESFERMES.FR
CHARCUTERIEDESFERMESDS@GMAIL.COM
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APERITIF
Canapés variés .f
Pains surprise (envinon 70p¢ece&]

4 C/zanwtau,e,'

- Poisson
Mini, Verrines, dinenses (saumon fumé,
parmesan, chéwne tatouille]
Jeuilletés apénitifs au kg (envinan 60
Navettes

- Cabe

- Saumen, fumé

- Mousse de foie

- Jamben sec
Cahes, salés au Hy

- Cake jamben

- Cake aw sauman
Tantines, (saumen fumé, jambon, fumé,

tennine de foie de voluille, jambon sec)

ENTREES FROIDES

Saumen gralose (aw kils)
Tennine de brachel aun petits légumes

Ternnine de hemard, et crevette sauce cechtail

Ternine de saint, jacques et saumen

1.15 pees Galantine et sa cochannaille

5.90 €

Joie gras de canand, (50 g) 725 €

39.90 € Coguille de sunimi 3.75 €

45.50 € Coguille saumsn ow crabe 3.95 €

46.50 € Cornet de jamben 3.05 €

2.15 pees Quocat awnc chevettes (sous néserwe de matunité) 3.95 €

Verrine tantaure de saumen fumé et saint, jacques, 3.75 €

Saumen, fumé et ses crevettes 5.30 €

29.90 € Saumen fruis et s garniture 6.95 €

Tartwre de saumen fumé sauce créme ciboulette 7,10 €

0.90 pees, Euf norwégien ou, jeannette 3.60 €

Timbaline thauteur aw timbale Jeinwdle 3.60 €

1.70 pees Qiguillette awc aspenges 3.60 €

1.70 pces Qspic 3.60 €

1.60 pees Cuf nordigue 3.60 €
1.60 pees i

L ENTREES CHAUDES POCISSONS

j:ﬁzz Boudin, blanc & la, saint, jacques (aw kgl 35.00 €

0.60 pees Croustude de saint, jacques 585¢€

Coquille saint, jacques Bieppoise 585¢€

Bouchée auwn fuuts de mer 4.95 €

Barisle de saint jacque sauce beurne blanc 795 €

70.00 €
4.40¢€
4.40 €

.....
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ENTREES CHAUDES

19,50 €

Boudin, blane (aw kgl
Boudin, blane buffés a 2 % (aw kgl 36.50 €
Chausssn boudin blance surn chutney pemmes 310 €
Bouchée a ln neine 415 €
Crépe au, jamben 2.80¢€
Escarngot maison : - la dougaine 6.50 €
- la, demi; dougaine 3.50 €
PLATS CHAUDS
Caille nétie excotigue 9.80 €
Magret de. canand, au sinep dénable e poivne uert 9.60 €
Cuisse de canard awc ginalles 925 €
Jendant, de pintadeaw aw pemmeaw 8.60 €
Supréme de pintade farcs awc petits légumes 925 €
Jamban en craite sauce ports (mini 6 pers) 770 €
Pavé de beeuf aunc 2 poivres 810€
Reti, de veau auwc monillons 8.20 €
Ris de veaw & la, nermande 15.75 €
Jamben & bas & lo, chablisienne, 6.80¢€
Mignen de pore sauce nermande 6.95¢€
Migran de perc sauce morilons 795 €



